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MasterPRO con la innovación culinaria 
https://es.bebergner.com

En un mundo donde la tecnología y la cocina convergen, MasterPRO 
se posiciona una vez más en la vanguardia con el lanzamiento de sus 
nuevos modelos i-Rocket 800 e i-Rocket Duo 900, que se suman a la 
i-Rocket 500 en la serie de freidoras de aire conectadas de la marca. 
Estos dispositivos no solo representan la evolución de la cocina con-
temporánea, sino que también marcan un hito en la forma en que las 
personas interactúan con sus electrodomésticos en la era digital. 
 
Las freidoras de aire han experimentado una transformación notable en 
las últimas décadas. Desde sus modestos comienzos como alternativas 
más saludables a las freidoras tradicionales, hasta convertirse en dispo-
sitivos inteligentes completamente integrados en la cocina moderna, 
su evolución ha sido fascinante. La llegada de los modelos i-Rocket 800 
e i-Rocket Duo 900 de MasterPRO es un testimonio de esta evolución 
continua. 
 
Con capacidades de 6 y 9 l, respectivamente, estas freidoras no solo 
ofrecen espacio suficiente para preparar comidas familiares completas, 
sino que también destacan por su potencia, con 1.800 y 2.400 W. Esta 
combinación de capacidad y potencia permite a los usuarios cocinar 
una variedad aún más amplia de platos con grandes resultados. 
 
Sin embargo, lo que realmente distingue a los modelos i-Rocket es su 
conectividad. Gracias a la aplicación móvil MasterPRO, disponible para 
su descarga en App Store (iOS) y Google Play Store (Android), los usua-
rios pueden controlar y programar sus freidoras de aire desde su telé-
fono móvil. La aplicación también ofrece acceso exclusivo a recetas es-
pecialmente seleccionadas para aprovechar al máximo las capacidades 
de los modelos i-Rocket. 

En su incansable búsqueda por perfeccionar la experiencia culinaria 
en el hogar, Bergner se complace en presentar el nuevo Pizza Oven 
de MasterPRO, una auténtica joya de la ingeniería gastronómica que 
transformará radicalmente la forma en que disfrutas de la pizza y otras 
delicias en casa. 
 
Un imprescindible para los verdaderos amantes de la pizza 
La pizza no es solo una comida, es una pasión que une a personas de 
todo el mundo. Con el Pizza Oven de MasterPRO, ahora puedes con-
vertirte en maestro pizzero en la comodidad de tu propia cocina. Su 
diseño sofisticado y su eficiente funcionamiento han impulsado la ten-
dencia de preparar este famoso plato italiano en casa, llevando la au-
tenticidad de la pizza a un nuevo nivel. 
 
Innovación en cocción doméstica 
El Pizza Oven de MasterPRO funciona con gas, ofreciendo la máxima 
comodidad y control en cada etapa del proceso culinario. Con la ca-
pacidad de alcanzar una temperatura de 500 ºC (950 ºF) en tan solo 
15 minutos, y una piedra para pizza diseñada para una distribución 
uniforme del calor, podrás crear pizzas perfectamente elaboradas en 
tan solo 60 s, conservando su autenticidad y sabor tradicional. Ade-
más, su exclusiva manivela giratoria te permite obtener resultados de 
cocción superiores al ajustar la posición de la piedra para pizza du-
rante el horneado. 

Preferido por profesionales de la cocina 
El Pizza Oven de MasterPRO no solo te permite disfrutar de la pizza per-
fecta en segundos, sino que también amplía tus horizontes culinarios. 
Desde carnes selladas hasta verduras asadas, pasando por exquisitos 
platos de pescado y deliciosos panes caseros, este horno es la herra-
mienta definitiva para llevar tus habilidades culinarias al siguiente nivel. 
 

Pizza Oven de MasterPRO: la revolución del horno para pizza en casa

Freidoras de aire conectadas: MasterPRO i-Rocket 800 e i-Rocket Duo 900
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Diseño, potencia y sabor 
Así es la nueva gama de batidoras de vaso PRIOR de Taurus

Taurus lanza al mercado la revolución de las ba-
tidoras de vaso. La nueva gama Prior es la con-
junción perfecta entre diseño y potencia, ga-
rantizando unos resultados perfectos en 
segundos y consiguiendo mezclas finísimas y 
homogéneas con todo su sabor. Prepara todo 
tipo de batidos, cremas, emulsiones, salsas, zu-
mos, granizados, cócteles y muchas recetas más 
con solo presionar un botón.  
 
Se trata de la gran apuesta de Taurus para este 
verano, una gama de productos diseñados en 
España que es el resultado del análisis profundo 
de las necesidades del consumidor y de todos 
los años de experiencia de la marca en la familia 
de batidoras de vaso.  Una gama de batidoras 
de vaso elegantes, robustas, de calidad y que 
ofrecen resultados óptimos en cualquier tipo 
de alimentos.  
 
El secreto de las nuevas batidoras de vaso Prior 
está en la combinación de sus 3 tecnologías: el 
motor Prior Ultra Power, que las dota de la má-
xima potencia,  el diseño interior de la jarra Prior 
Tornado System que gracias a sus elementos 
verticales e irregulares favorecen la circulación 
de los alimentos en forma de tornado continuo,  
y las cuchillas de 6 filos Force Xtreme Blades, 
ultra afiladas y con un diseño que cubre por 
completo la zona baja de la batidora, aseguran-
do que ningún alimento se escapa sin ser pica-
do completamente en una sola pasada. 
 
Prior Advance + 1800, la versión más comple-
ta, incorpora el motor Prior Ultra Power 1800, 

que tiene una potencia de 1.800 W para picarlo 
todo, e incluye un regulador de velocidades 
variable y cuatro funciones distintas que se ac-
tivan con el tacto: turbo, picar hielo, smoothie 
y autolimpieza.  
 
Esta batidora de vaso incluye una jarra de cristal 
graduada de 2 l de capacidad con diseño ex-
clusivo Prior Tornado System que, gracias a su 
diseño interior, favorece la circulación de los 
alimentos en forma de tornado, y garantiza que 
todos los alimentos sean picados de manera 
homogénea, creando texturas tan finas y se-
dosas como tú quieras. Prior Advance + 1800 
incluye las cuchillas de 6 filos Force Xtreme Bla-
des, de acero inoxidable y ultra afiladas, capa-
ces de picar cualquier alimento, incluso aque-
llos más duros como el hielo en segundos.  
 
Esta batidora de vaso incluye también dos ac-
cesorios muy prácticos, un filtro anti pulpa con 
rejilla metálica micro perforada que podrás co-
locar dentro del depósito y convertir tu bati-
dora de vaso en una licuadora, atrapando toda 
la fibra en el interior del filtro y obteniendo un 
zumo completamente líquido, sin rastro de 
pulpa, y un vaso transparente de plástico 
irrompible con tapa, para que puedas llevarte 
tus batidos o tus zumos donde quieras. 
 
La gama de batidoras de vaso Prior se com-
pleta con los modelos Prior Advance 1800, 
PRIOR Inox 1500 y Prior Glass 1500.  
 
https://taurus-home.com 
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Un factor importante a la hora de escoger un 
secador de pelo es su peso, ya que para secar 
todas las partes de la cabeza hay que soste-
nerlo en alto y moverlo constantemente.  
 
Pensando en aquellas personas que priman 
sobre todo la ligereza, Solac lanza su nuevo 
secador de pelo ultraligero Fast 2200 Légere 
que se puede usar durante todo el tiempo que 
se necesite sin que el brazo se resienta; gracias 
a su peso de 340 g se convierte en uno de los 
secadores más ligeros del mercado. Y, al ser 
tan ligero, es perfecto para poder manipularlo 
en cualquier dirección y moverlo rápidamente 
a la hora de secar la melena. Es ideal para llevar 

en la maleta y lucir un peinado perfecto tam-
bién cuando se esté de viaje.  
 
Su potencia de 2.200 W garantiza un secado 
muy rápido, eliminando la humedad incluso 
de aquellas melenas más densas, en tiempo 
récord. 
 
El nuevo secador ultraligero Fast 2200 Légere 
de Solac cuenta con dos velocidades y tres 
temperaturas, para secar y peinar el cabello 
de forma muy rápida y adaptarlo a las necesi-
dades de cada peinado. Incluye un botón de 
aire frío que cierra la cutícula del cabello y fija 
el peinado. 

Secador Fast 2200 Légere de Solac 
www.solac.com

Rapidez con solo 340 g
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Ventilador de torre sin aspas Osaka 
 
El ventilador de torre sin aspas Osaka es un ventilador silencioso muy 
versátil gracias a sus tres velocidades y tres modos de aire, ofrece ajus-
tarlo según las preferencias. Su oscilación de 40 grados hacia la izquier-
da y la derecha garantiza una distribución uniforme del aire en toda 
la habitación. Además, su pantalla táctil LED facilita su manejo, y el 
mando a distancia permite controlarlo desde la comodidad del sofá. 
Con una altura de 97cm y una potencia de 50w. 

Ventilador circulador de aire Aalborg 
 
 El ventilador circulador de aire Aalborg ofrece una experiencia de en-
friamiento óptima con su función de oscilación 3D que distribuye el 
aire de manera uniforme en todas las direcciones. Con tres velocidades 
ajustables, así como tres modos de aire: normal, natural (que imita el 
efecto del viento) y noche (que disminuye progresivamente la velocidad 
del ventilador hasta alcanzar la más baja), permite adaptarse a las pre-
ferencias de cada uno y a las necesidades de cada momento. Además, 
su práctico mando a distancia facilita el control desde cualquier lugar 
de la habitación. Con una altura de 1 metro y una potencia de 70W. 
 

Novedades en ventilación 
www.ufesa.es  
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DYSON

Novedades de Dyson 
www.dyson.es

Diseñada con nuevas tecnologías de hidratación, 
absorción y extracción para lavar suelos duros, la 
nueva Dyson V15s Detect Submarine™, combi-
na las potentes tecnologías de aspiración, ilumi-
nación del polvo y anti enredo de Dyson con su 
nuevo cabezal de rodillo húmedo. El cabezal de 
cepillo húmedo Dyson Nautik™ ha sido diseña-
do con precisión para suministrar la cantidad de 
agua adecuada para eliminar eficazmente derra-

mes, manchas difíciles y pequeños restos secos 
como trozos de comida. Utilizando una combi-
nación de tecnologías de hidratación, absorción 
y extracción, el cepillo húmedo Dyson Nautik™ 
lleva los suelos duros al siguiente nivel de lim-
pieza, para un “acabado de suelo limpio” - sin 
humedecer en exceso. Para conseguirlo, los in-
genieros de Dyson han diseñado un sistema de 
hidratación de ocho puntos, utilizando una cá-

mara presurizada para una distribución uni-
forme del agua y una saturación óptima en 
toda la anchura del rodillo. Ocho chorros de 
agua, espaciados uniformemente a lo largo 
del rodillo, liberan exactamente 18 ml de 
agua por minuto para lavar los suelos unifor-
memente sin dejar exceso de humedad. El 
rodillo de microfibra accionado por motor 
elimina los derrames, las manchas difíciles y 
los residuos, mientras que una placa durade-
ra extrae el agua contaminada del rodillo hú-
medo y la deposita en una bandeja de aguas 
residuales independiente para facilitar su va-
ciado. El depósito de agua limpia de 300 ml 
cubre suelos de hasta 110 m2, el tamaño me-
dio de un apartamento urbano de 4 habita-
ciones. Un depósito de agua sucia ligeramen-
te mayor, de 360 ml, garantiza que no se 
transfiera suciedad ni residuos al suelo, y que 
el rodillo permanezca con agua limpia de 
principio a fin. Diseñado para maniobrar sin 

esfuerzo por debajo de los mue-
bles y con limpieza de extremo 
a extremo, el cabezal de rodillo 
húmedo Dyson Submarine™ 
garantiza la recogida de resi-
duos e incluso derramamientos 
en los lugares más incómodos. 

Dyson Supersonic Nural™ es la última herramienta de peinado de 
Dyson; viene equipada con un nuevo modo de protección del cuero 
cabelludo, Scalp Protect, que utiliza una red de sensores Nural™, re-
duciendo automáticamente el calor a medida que se acerca a la cabeza, 
ayudando a proteger el cuero cabelludo de posibles daños. Estos sen-
sores también mejoran la experiencia de peinado, realzan el brillo del 
cabello y previenen los daños causados por el calor. Los accesorios 
nuevos y mejorados, pensados para todo tipo de cabellos, están equi-
pados con un sistema de reconocimiento de accesorios que aprende 
las preferencias de peinado del usuario. Los nuevos sensores Nural™ 
de Dyson activan el modo Scalp Protect y el aprendizaje de los acce-
sorios. Además, detectan las pausas entre pasada y pasada para una 
óptima experiencia de peinado. 
 
El nuevo difusor Wave+Curl se ha diseñado para ondas, rizos y bucles. 
Esto ayuda a definir y dar forwma a los patrones naturales del cabello 
de dos maneras. Los nuevos sensores integrados se complementan 
con un  nuevo aspecto: una cubierta trasera transparente para mostrar 
la tecnología que contienen y nuevas y atrevidas paletas de colores: 
Ceramic Patina y Topaz o Vinca Blue y Topaz. El secador Supersonic Nu-
ral™ estará disponible a partir de verano (fecha exacta por confirmar). 
Incluyendo cinco accesorios en la caja y la posibilidad de adquirir otros 
accesorios de forma independiente.

20

La potente aspiradora sin cable que desenreda el pelo, 
ilumina el polvo y ahora friega suelos duros 

Supersonic Nural, el secador más inteligente de Dyson  
para un cuero cabelludo y una melena más sanos  
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Tecnología para cocina 
en freidoras de aire 
www.sogo.es 

Freidora de aire eléctrica 6L SS-10890 

 
• Saludable y utiliza un 80% menos de grasa que una freidora convencional 
• Tecnología de circulación de aire caliente y de alta velocidad a 360° 
• Cesta de freír de 6 litros con revestimiento antiadherente extraíble 
• Recordatorio automático de agitación de los alimentos a mitad de cocción 
• Doce funciones de cocción diferentes, incluida la función de cocción retardada 
• Con pantalla digital con luz led y panel de control táctil 
• Control de temperatura ajustable de 60 a 200 °C  
• Temporizador con función de apagado automático en el rango de tiempo  

de 1-60 min  
• Recetario digital incluido 
• Con protección contra sobrecalentamiento 
• Con asa de tacto frío para mayor seguridad del usuario 
• Con pies antideslizantes 
• Accesorios aptos para lavavajillas 
• Accesorios: Cesta para freír de 6 litros y pinza de silicona 
• 220 - 240 V~ 50-60Hz 1.700 W

Freidora de aire eléctrica 7.5L SS-10900  
 
• Saludable y utiliza un 80% menos de grasa que una freidora convencional 
• Tecnología de circulación de aire caliente y de alta velocidad a 360° 
• Cesta de freír de 7,5 litros con revestimiento antiadherente extraíble 
• Recordatorio automático de agitación de los alimentos a mitad de cocción 
• 10 funciones de cocción diferentes 
• Con pantalla digital con luz led y panel de control táctil 
• Control de temperatura ajustable de 50 a 200 °C  
• Temporizador con función de apagado automático en el rango de tiempo  

de 1-60 min  
• Timbre de Auto listo con función de apagado automático 
• Recetario digital incluido 
• Con protección contra sobrecalentamiento  
• Con asa de tacto frío para mayor seguridad del usuario 
• Con pies antideslizantes 
• Accesorios aptos para lavavajillas 
• Accesorios: Cesta para freír de 7,5 litros y pinza de silicona 
• 220 - 240V~ 50-60 Hz 2.150 W 

Freidora de aire con cesta XXL SS-10895 
 
• Tecnología de circulación de aire caliente a alta velocidad a 360° 
• Saludable y utiliza un 80% menos de grasa que una freidora convencional 
• Diez funciones preestablecidas 
• Una gran cesta de fritura de 10,5 litros, para cocinar la gran cantidad toda junta, 

con opción de cocinar dos platos diferentes a la vez con la ayuda de un separador 
• Cavidad interna de acero inoxidable 
• Auto recordatorio de agitación de los alimentos a mitad de cocción 
• El sistema inteligente “Smart Finish”, para terminar de cocinar diferentes platos 

al mismo tiempo, y “Match Cook” para cocinar grandes cantidades 
• Con pantalla digital de luz led y panel de control táctil  
• Recetario digital incluido 
• Incluye pinza de silicona fabricada con materiales libres de BPA 
• Control de temperatura totalmente ajustable de 50 °C a 200 °C (deshidratador 

de 50° a 80°C) 
• Temporizador con función de apagado automático en el rango de tiempo               

de 1-60 min, excepto deshidratador de (30 minutos a 24 h) 
• Con protección contra sobrecalentamiento 
• Con asa de tacto frío para mayor seguridad del usuario  
• Con pies antidesliza<ntes 
• Ventana y luz interior para un mejor control y resultados de cocción 
• Accesorios: cesta para freír de 10,5 litros, rejilla para alimentos, divisor y pinza 

para alimentos 
• 220-240 V~ 50-60 Hz 2.200-2.600 W
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ADI consolida la marca DCook 
www.adiberia.com

DCook, marca de pequeño aparato electrodoméstico, distribuida por ADI para el mercado 
ibérico, es reconocida por su compromiso con la practicidad para el día a día de los hogares. 

Nueva línea de salud para el hogar 
 
Este año, DCook presenta una nueva línea de productos para la salud 
en el hogar. En concreto dos almohadas eléctricas diseñadas para ma-
ximizar el confort: 
 
• Almohada eléctrica rectangular: hecha de un material aterciopelado 

suave de 40x30 cm. 
• Esterilla para espalda y cuello: anatómicamente diseñada para cubrir 

desde el cuello hasta las lumbares, con dimensiones de 63x42 cm. 
 
Ambos productos ofrecen calor uniforme ajustable en tres tempera-
turas (53, 59 y 65 ± 5 °C), pantalla LCD para indicar el nivel de calor, y 
sistema de apagado automático tras 90 minutos. Además, el mando 
de control desmontable facilita la limpieza de estas almohadas. 

 
 

Almohada eléctrica  
rectangular

Esterilla  
para espalda  
y cuello

La ampliación de la gama de pequeños electrodomésticos reflejan el 
compromiso de DCook con la innovación y la creación de electrodo-
mésticos que faciliten las rutinas diarias de sus clientes. Algunas de sus 
novedades son: 
• Sandwichera 3 en 1: tres placas intercambiables para sándwiches, 

gofres y parrilla. Su revestimiento antiadherente y las placas extraíbles 
facilitan la limpieza. 

• Freidora de aire 8L: Con una capacidad de 8 l y 1.800 W de potencia 
ofrece una cocción saludable con un 80% menos de aceite. Su panel 
de control digital y táctil, junto con sus ocho programas preconfigu-
rados, permiten cocinar una variedad de recetas. 

• Batidora de vaso 1.000 W: esta batidora tipo americana es perfecta 
para preparar batidos, cremas o picar hielo. Ofrece dos velocidades, 
función turbo, y un sistema de seguridad que evita su uso sin la tapa 
o vaso correctamente colocados. 

• Hervidor de agua 1,8 l: un hervidor de jarra inalámbrica con rotación 
de 360° y parada automática al alcanzar la temperatura. Su jarra de 
cristal proporciona una capacidad de 1,8 litros para una mayor co-
modidad. 

• Grill doble placa apertura 180°: este grill ofrece una cocción rápida 
y saludable. Su placa superior basculante se adapta a los alimentos, 
mientras que la apertura de 180° permite utilizarlo como plancha.

Expansión de la gama de pequeños electrodomésticos

Sandwichera 3 en 1

Hervidor de agua 1,8 lBatidora de vaso 1.000 W

Freidora de aire 8 l

Grill doble placa,  
con apertura de 180°
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Además de mejorar la circulación del aire y conseguir refrescar las es-
tancias, son energéticamente eficientes y también estéticamente 
atractivos, lo que los convierte en los aliados perfectos para los días 
donde el termómetro registra temperaturas muy altas. Aunque se suele 
recurrir a ellos en verano, los ventiladores de techo incluyen también 
la opción ‘Reverse’ que hace girar las aspas en sentido contrario, de for-
ma que el aire caliente que se acumula en el techo baja y se distribuye 
por toda la habitación, pudiéndolo usar durante todo el año. Y, además, 
también llevan luz para iluminar las zonas en las que están colocados 
y se pueden accionar cómodamente a través de sus mandos a distan-
cia. Con Jata no volverás a pasar calor en casa. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Entre su gama de ventiladores de techo con luz, Jata ha incorporado 
un modelo con aspas retráctiles (JVTE4240) que proporciona un as-
pecto más elegante y compacto cuando no se está utilizando y se 
adapta perfectamente a cualquier decoración. Es ideal para espacios 
con techos bajos y para quienes prefieren un aspecto más discreto 
cuando el ventilador no está en funcionamiento. 
 
Cuenta con un motor DC de cobre que girará a diferentes velocidades 
(se puede elegir entre 6 diferentes) sin apenas emitir sonido (45 dB), 
lo que permite utilizarlo incluso cuando estás durmiendo. Y como ade-
más es programable podrás elegir cuánto tiempo quieres que estén 
en funcionamiento y que, pasado ese tiempo, se apaguen de forma 
automática (1, 2, 4 u 8 horas). 

Todo ello sin necesidad de levantarte ya que su mando a distancia te 
permitirá elegir la velocidad que más necesites en cada momento, pro-
gramarlo o incluso seleccionar la intensidad de luz mas óptima para 
la ocasión y crear así el ambiente que desees (luz fría, neutra o cálida). 
 
Este nuevo ventilador es perfecto para ventilar y aclimatar diferentes 
espacios interiores del hogar que tengan, aproximadamente, entre 20 
y 30 m2. 
 
 

Climatizador de aire evaporativo 
 
Otra buena opción para el verano son los climatizadores evaporativos 
que sirven también para purificar y humidificar el ambiente. Son eco-
nómicos en términos de consumo de energía y proporcionan un aire 
fresco y húmedo, lo que resulta beneficioso para la salud respiratoria. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Jata cuenta con el climatizador de aire JVAC2002 que puede utilizarse 
en su modo normal o natural y tiene 3 velocidades. Además, se puede 
programar y lo podrás llevar a cualquier estancia donde lo necesites 
ya que lleva ruedas giratorias y asa de transporte. Su mando a distancia 
te permitirá una mayor comodidad.

Ambientes confortables en días de calor  
con los ventiladores y climatizadores de Jata 
www.jata.es

Los ventiladores de techo se han convertido en una opción popular 
para lograr un ambiente confortable en los días de calor. 




